Caratteristiche tecniche / Technical details

Combustibile consigliato
Recommended fuel

Gas Metano (G20)
Natural Gas (G20)

Categoria gas
Gas category

I2H (METANO)

Consumo
Fuel consumption

0,63 - 1,58 m¥h (G20)

Dim. piano forno

120x90x7,8 cm

Oven floor dim. 47,6 x 35,4 x 3,1 in
Area piano forno 1,08 m?
Oven floor area 11,6 ft?
Peso 330 kg
Weight 727 Ibs
Temperatura massima 450°C
Max oven temperature 752°F
Minuti per scaldare

P 30
Heating time
N° pizze alla volta 7
Pizza capacity
Infornata di pane 12 kg
Bread capacity 26,4 Ibs

Portata termica nominale

15 kW - 13000 kCal/h

Heat capacity

Funzionamento a G30/G31

G30/G31 operation 10/20 mbar

Colore Rosso antico

Color Antique red .

FORNO QUICK METANO

Scheda tecnica / Technical sheet
cod. QUICKPIZ-MET

Materiali utilizzati / Used material: Tipo di refrattario / Type of refractory.

tavella silico-alluminoso
tile silico-alluminoso

lamiera ferro, acciaio inox, fibra ceramica
sheet iron, stainless steel, ceramic fiber

Misure / Dimensions

™

A 136 cm /53,5 in B
D 55,5cm/21,8in E
G 115cm/45,2in

125cm /49,2 in C 1749cm/68,8in
25,5cm/10in F 25cm/9,8in

Gomponenti / Parts list

CODICE N° DESCRIZIONE
a XCEQCK 1 Carter esterno
b XCPQCK 1 Carter posteriore
c XCAQCK 1 Carter anteriore
d XCCQCK 1 Camera di combustione
e XCVFQCK 1 Convogliatore fumi
f XPREFQCK 1 Piano refrattario
g XBFQCK 1 Fondo
h BASEMETGNG 1 Base con ruote
i YFLQCK 1 Flangia
| YAIXQCK 1 Archetto inox
m YT19063 1 Termometro
n YSPOQCK 1 Sportello inox
o YDAVQCK 1 Davanzale
o] YCQQCK 1 Carter Gas
q DIFGASMINI-EASY 1 Kit Bruciatore Gas
r XFR4PG 1 Fermaruota
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